
Bitterballen (8 stuks) met mosterd  € 8,50

Oesterzwam bitterballen (8 stuks) met mosterd € 9,50 

Charcuterie, 4 soorten van Fromagerie Bon met kimchi  € 12,00

Oude Leidse kaas en belegen boerenkaas met mosterd  € 10,00

4 Breekbroodjes met baba ganoush, zwarte knoflook aïoli en gezouten boter  € 5,75

Carpaccio van oesterzwam met vadouvan mayonaise, kruidensalsa  € 12,50
en gefrituurde bundelzwam 

Arancini’s van pompoen met basilicum mayonaise en pompoenvinaigrette  € 12,00

Bonen cassoulet met gekarameliseerde witlof en ingelegd mosterdzaad   € 13,00

Mozzarella met agro dolce tutti frutti en Ras el Hanout kruim   € 15,50

Tomaten tarte tatin met geitenkaascrème   € 13,50

De Broers dessert: Gin en Tonic taartje met huisgemaakte limoncello  € 10,00

Rabarber crumble met champagne sorbetijs en dragonsiroop  € 9,00

Specerijen panna cotta met dulce de leche  € 8,75

Kaasplankje, 4 soorten van Fromagerie Bon met uiencompote  € 12,50

Dungesneden gerookte Ribeye met oude Leidse kaas, vadouvan mayonaise,   € 14,00
kruidensalsa en pastinaak chips

Bavette met geroosterde uiencrème en rode wijn jus   € 16,75

Buikspek met hoisin-Szechuan peper lak en salsa van gember en bosui   € 14,75

Steak tartaar Mexican style met tostada en chipotle peper  € 13,00

2 Eendenrillette burgertjes op brioche broodje, met paarse wortelsalade € 16,00
en zwarte knoflook aïoli  

Gerookte makreelmousse met crostini en gefrituurde kappertjes  € 12,50

Zeebaars met krokante kruimelkorst, crème van doperwten en sauce gribiche  € 14,00

2 Fines de Claire no3 oesters met venkelsabayon en zeewiersalade  € 11,00

Gamba’s tempura met kimchi en kimchi mayonaise   € 13,75

Heilbot met fregola en gerookte beurre blanc   € 16,50

Bites

Vlees

Vis

Heeft  u een allergie? Laat het ons weten, dan houden wij hier rekening mee.

Vega 

Desserts 

       warm gerecht            is vegan of vegan mogelijk         

Sides
Roseval aardappels met zwarte knoflook aïoli  € 5,50 

Maïs ribs met gerookte boter en chili-limoen zout € 5,50


